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	· Pour être la force motrice dans de nombreux restaurants, pâtisserie de cuisine,et la création de recettes qui correspondent à leurs images et la formation du personnel pour les reproduire à la perfection.

· Pour être le catalyseur derrière un restaurant qui veut s’activer a atteindre les  normes d'excellence dans le domaine
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	EDUCATION
	

	
	· 1971 : Certificat d’Etude Primaire
· 1976 : BEPC
· 1978 : CAP  Charcutier

· 1979 : EFA  Traiteur

· 1980 : CAP  Pâtissier , Confiseur , Chocolatier , Glacier
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	EXPERIENCE AMERICAINE
	

	Mars 2008 a Juillet 2011
3 A 4 mo


	JEAN GEORGES MANAGEMENT
New York City

Chef Patissier Corporate
JoJo ,  Vong,  Mercer Kitchen ,  Perry Street 

 The Mark Hotel

Ainsi que d’autres locations à travers les US et au delà
_________________________
	

	Oct 2007 a
Mars 2008
6 mo
	BAR SOLEX     /   Bar a Vin Francais
New York City

[Ouverture ]  Chef Consultant
_________________________
	

	Juillet 2003

Oct 2007

4 A 4 mo
	The RITZ-CARLTON Central Park 
New York City

Chef Pâtissier Exécutif
_________________________
	Hotel (((((
NY Times (((

	Mars 1994

Juillet 2003

9 A 4 mo
	PASTRY CONSULTING
Chef Cuisinier et Pâtissier Consultant
USA

_________________________

	

	Nov 1996

Mai 2002
5 A 6 mo
	JEAN GEORGES at The Trump Intern Hotel & Tower

New York City

[Ouverture ] Chef Pâtissier Exécutif
_________________________
	Hotel (((((
NY T((((
Michelin (((


	Juin 94

Nov 96
2 A 5 mo
	OTABE   _of_   SERYNA International

Chic Japonais & Teppanyaki Steakhouse

New York City

[Ouverture ] Chef Pâtissier Exécutif
_________________________
	NY Times ((


	Jan 94

Juin 94
5 mo
	PATRIA

Nuevo Latino avec Chef : Douglas Rodriguez
New York City

[Ouverture ]  Chef Pâtissier Consultant
_________________________
	NY Times (((


	Juin 91

Juin 93
2 A
	JOJO  -  LIPSTICK CAFÉ  -  VONG

Chef : Jean Georges Vongerichten

New York City

[Ouvertures ] Chef Pâtissier Exécutif
_________________________
	NY Times (((


	Fev 90

Juin 91
1 A 4 mo
	MON CHER TON TON  _of_   SERYNA International
Consultant Chef : Marc Meneau 

New York City

Chef Pâtissier Exécutif

	NY Times ((
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	EXPERIENCE EUROPEENNE
	

	Juillet 2011

Sept    2012

1 A 2 mo
	RELAIS DU NEVET
Plogonnec , Finistere  FRANCE

Chef de Cuisine (seul)
Restaurant Ouvrier et Hotel , Table de Passage et Banquets
_________________________
	

	Juin  87

Dec   89

2 A 6 mo
	SO-GE-BAR

Société  de  Gestion  de Bars et Brasseries

Béziers ,    Narbonne . Toulouse  FRANCE

Chef Parissier Executif
Ainsi que :
Chef de Cuisine ( Brasserie de fruits de mer , Béziers)

	

	Nov  85

Mai  87

1 A 6 mo
	L’ESPERANCE   /  Marc MENEAU
St Père sous Vézelay , Bourgogne , FRANCE

3 étoiles Michelin  |  Gault & Millau 19 ½ / 20

Chef Pâtissier Exécutif
_________________________

	Hotel ((((
Michelin (((
Gault  Millau 19½ 

	Feb  84

May 85

1 A 4 mo
	HOTEL IM PALAIS SCHWARZENBERG

Vienne   AUTRICHE
Hotel 5 etoiles  -  2 étoiles Michelin 
Chef Pâtissier
_________________________
	Hotel (((((
Michelin ((
Gault  Millau 16



	Summer Season

Mar  83

Dec  83

10 mo
	LA TAMARISSIERE      Hotel & Restaurant

Agde  , FRANCE

Maitre Cuisinier : Nicolas ALBANO

Gault & Millau  17 / 20
Chef Pâtissier  (seul)

_________________________
	Hotel (((
Gault  Millau 17


	Jan   82

Feb  83

1 A 1 mo
	HOTEL CARLTON
Lausanne  SUISSE
Hotel 5 étoiles  -  Gault & millau 17 / 20

Chef Pâtissier  (seul)

_________________________

	Hotel (((((
Gault  Millau 17


	Mar   81

Nov   81

9 mo
	CROISIERES  PAQUET  

MERMOZ
Premier Commis Pâtissier
_________________________
	Croisieres

(((((

	Sep  76

Jan   81

4 A 4 mo
	AU FIN GASTRONOME

Charcuterie Traiteur

Jean Paul STEPHAN  “ Traiteur de France”

Apprenti Charcutier, Traiteur, Pâtissier
_________________________
	Traiteur de France

	
	Le CV ci-dessus est aussi disponible sur internet 
Plus complet avec photos et revues de presse 

www.careme.us

_____________________________
ERIC HUBERT   CV   2012
______________________________

( 06 06 78 55 50
chef@careme.us
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