CHEESE CAKE

	                    MIX

	ingredients
	30 x40
	2 x
	3 x
	4 x
	6 x

	PHILADELPHIA
	1350 gr
	2700 gr
	4050 gr
	5400 gr
	9100 gr

	SUCRE SEMOULE
	600 gr
	1200 gr
	1800 gr
	2400 gr
	3600 gr

	Agar gar
	4 gr
	8 gr
	12 gr
	16 gr
	24 gr

	LAIT
	90 gr
	180 gr 
	270 gr
	360 gr
	540 gr

	CRÈME EPAISSE
	1670 gr
	3340 gr
	5010 gr
	6680 gr
	10020 gr

	OEUFS ENTIERS
	6 ou 330 gr
	12 ou   660 gr
	18 ou   990 gr
	24 ou 1320 gr
	36 ou   1980 gr

	OEUFS JAUNES
	3 ou     60 gr
	6 ou   120 gr
	9 ou   180 gr
	12 ou    240 gr
	18 ou     360 gr

	
	
	
	
	
	

	

	                   CROUTE NATURE                   725 gr pour cadre30 x40                     1300 gr pour grand cadre

	ingredients
	
	              4 x
	Cuisson 20 minutes a 160°C

	FARINE
	1300
	5200
	

	BEURRE
	910
	3640
	

	SEL
	10
	40 
	

	SUCRE GLACE
	545
	2180
	

	 
	

	Mettre tous les ingrédients  , beurre coupé en gros cubes) dans la cuve du batteur , 
Muni de la feuille , procéder comme pour une pâte sablée , jusqu’à ce le mélange devienne sablé .
Ne pas laisser trop tourner afin que le mélange ne se transforme en pâte compacte .
Diviser sur plaque avec papier cuisson et cuire au four a 150°C pendant 15 a 20 minutes
Laisser refroidir complètement avant de passer cette pâte au robot-coupe afin d’en obtenir une chapelure grossière



	                    SPECULOS                                725 gr pour cadre30 x40                     1300 gr pour grand cadre

	ingredients
	          30 x40
	             4 x
	Cuisson 20 minutes a 150°C

	BEURRE
	675
	2700
	

	SUCRE BRUN
	280
	1120
	

	SUCRE SEMOULE
	225
	900
	

	MIEL
	56
	224
	

	FARINE
	675
	2700
	

	FARINE MANIOC
	280
	1120
	

	SEL
	3
	12
	

	BAKING POWDER
	10
	40
	

	CANNELLE  POUDRE
	5
	20
	

	
	

	

	Mettre tous les ingrédients  (beurre coupé en gros cubes) dans la cuve du batteur , 
Muni de la feuille , procéder comme pour une pâte sablée , jusqu’a ce le mélange devienne sablé .
Laisser tourner jusqu’a obtention d’une pâte compacte mais pas trop dur .
 Diviser sur plaque avec papier cuisson et cuire au four a 150°C pendant 15 a 20 minutes
Laisser refroidir complètement avant de passer cette pâte au robot-coupe afin d’en obtenir une chapelure grossière




	GELEE   FRAMBOISE   ROSE            Pour cadre 30 x 40

	Jus de Framboise passé fin
	600
	
	Melanger tous les ingredients dans une casserole , bien remuer et porter a courte ebullition
Bien ecumer a l’aide d’une cuillere
Passer au chinois fin et couler sur le cheese cake.
Réserver au froid jusqu’ à prise complète .

	·      Framboise surgelees
	1000 
	

	·      Sucre Semoule
	300
	

	Jus de citron frais
	80
	
	

	Eau de Rose
	10
	
	

	Pectine X 58
	5
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	GELEE   MANGUE   PASSION           Pour cadre 30 x 40
	

	Purée de Mangue
	220
	
	Melanger tous les ingredients dans une casserole , bien remuer et porter a courte ebullition
Bien ecumer a l’aide d’une cuillere
Passer au chinois fin et couler sur le cheese cake.
Réserver au froid jusqu’ à prise complète ..

	Purée de Passion
	320
	
	

	Sirop a 30
	140
	
	

	Pectine X 58
	7.5
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	GELEE  YUZU                                        Pour cadre 30 x 40

	Jus de Yuzu
	                        240
	Melanger tous les ingredients dans une casserole , bien remuer et porter a courte ebullition
Bien ecumer a l’aide d’une cuillere
Passer au chinois fin et couler sur le cheese cake.
Réserver au froid jusqu’ à prise complète .

	Jus de citron vert
	160    
	
	

	Sirop a 30
	260
	
	

	Pectine X 58
	12.5
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	GELEE CACAO                                     Pour cadre 30 x 40[image: image1.jpg]




	Sirop de Chocolat
	680 gr
	

	     H2o
	   900  gr
	

	     Crème Liquide
	1000  gr
	

	     Sucre Semoule
	   600  gr
	

	     Cacao poudre
	   400  gr
	

	     Chocolat noir 66%
	   150  gr
	

	     Fleur de Sel
	     10  gr
	

	     Pectine x 58
	        5 gr
	

	Pectine X 58
	0
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	GELEE CARAMEL Fleur de Sel        Pour cadre 30 x 40

	Caramel
	680 gr
	

	     Sucre Semoule
	1000  gr
	

	     Sirop de Mais
	  250   gr
	

	     Fleur de Sel
	     15  gr
	

	     Crème lquide ( en 2 fois)
	2200   gr
	

	Pectine X 58
	5 gr
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	GELEE CITRUS                                   Pour cadre 30 x 40[image: image3.jpg]




	Jus d’Orange frais      + ½  zeste
	450 gr
	

	Jus de Citron Vert      + 1 zeste
	200 gr
	

	Jus de Citron Jaune   + 1  zeste
	
	

	Sirop a 30°B
	60 gr
	

	Sucre semoule
	20 gr
	

	Pectine X 58
	9,5 gr
	

	
	
	

	GELEE GRIOTTES                              Pour cadre 30 x 40[image: image4.jpg]




	Sirop de Griottes
	680 gr
	

	     Puree de Griottes
	1000 gr
	

	     Sirop Amarena
	  200 gr
	

	     Sirop a 30°B
	    75 gr
	

	     Jus de citron frais
	  100 gr
	

	Pectine X 58
	5 gr
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	GELEE POIRE CITRONNELLE           Pour cadre 30 x 40

	Jus de Poire Citronnelle
	480  gr
	

	     Puree de Poire
	1000  gr
	

	     Citronnelle Baton
	     12 pieces
	

	     Jus de Citron Frais
	   150 gr
	

	Sirop a 30°B
	200
	

	Pectine X 58
	5 gr
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